
	

Herzlich Willkommen im Café “ Milagro“ 
Frühstück 

 
	Pancakes           € 

 mit Früchte-Zimtquark und Ahornsirup        10,90 
 

Sweety 
  Vanille-Zimtquark mit Früchten, gekochtem Ei, Butter, Croissant, 

Baguette, Nougatcreme und Konfitüre       10,90 
 

New Yorker Frühstück 
Putenbrust geräuchert, gekochter Schinken, Frischkäse, Tomaten-Rührei, 
Hash Browns, Gouda, Obst, Toast und Baguette      13,90 

 
Straßburger Frühstück 

Gorgonzola, Brie, Havarti, Emmentaler, Gouda, Mozzarella mit Tomaten  
und Basilikum, Honig-Zimtquark, Konfitüre, Obst und Brotkorb    14,90 

 
Oxford Frühstück 

Gebratene Würstchen, Knuspriger Bacon, gebackenen Bohnen Tomaten-Rührei,  
 Obst, Toast, Baguette und Salatgarnitur 
           13,90 

Florentiner Frühstück 
Italienische Mortadella, Mailänder Salami, Mozzarella mit frischem  
Basilikum und Tomaten, Gorgonzola, Honig- Zimtquark, Konfitüre, 
Parmesan-Rührei, Obst und Brotkorb       14,90  

 
Eritreisches Frühstück 

Gebackene Datteln - Ziegenkäsespieß, Foul (Wachtelbohnenmousse),  
Honig, Taboula,Couscous-Bällchen mit Kichererbsen-Sesam Paste , 
 Obst und Brotkorb         14,90 

Kreuzberger Frühstück 
Tomaten-Rührei, Pastirma  (Rinderschinken), Schafskäse, Oliven, 
Honig-Sesamcreme, Ziegenkäse, Tomaten mit frischem Basilikum,  
Obst und Brotkorb          13,90 
 

Naturrühr- oder Spiegeleier – von drei Eiern     8,90 
Mit Tomaten, frischen Kräutern, Salatgarnitur und Obst     9,90 
Mit gekochtem Schinken, Champignons, Salatgarnitur und Obst    9,90 
Mit gebratenem Speck, Champignons, Salatgarnitur und Obst    9,90 

Omelette 
  Spanische Omelette mit Paprika, Oliven, Kartoffeln, Champignons, 
  Peperoni, Lauch, Salatgarnitur und Obst      11,90 
  Tomate-Mozzarella, Basilikum Salatgarnitur und Obst     9,90 
  Gorgonzola und Salatgarnitur und Obst       9,90 
  Schafskäse mit frischen Tomaten Basilikum, Salatgarnitur und Obst   9,90 

 
Zu den Eierspeisen reichen wir Butter und Toast, auf Wunsch auch Vollkornbrot 

Wir verwenden nur Eier von freilaufenden Hühnern 
 



 
Vorspeisen & Suppen 

 
 

Fruchtige Orangen-Tomatensuppe       € 
Aus frischen Orangen und Tomaten (Vegan)      6,60 

 
Eritreische Linsensuppe 

 mit Kardamom, Schalotten und Sesamöl verfeinert     6,90 
 

Kürbis- Ingwercremesuppe 
Kürbiscremesuppe mit frischem Ingwer und Kürbiskern-Öl (Vegan)   6,90 

 
Edelfischsuppe 

Deliziöse Fischsuppe nach südfranzösischer Art       10,90 
 

  
 

Bruschetta           
Baguettescheiben mit Tomaten, Knoblauch, Olivenöl, 
frischem Basilikum und Salatgarnitur       8,90 

 
Caprese 

Mozzarella mit frischen Tomaten, Basilikum Olivenöl und Salatgarnitur   9,90 
 

Humus 
Kichererbsen-Sesampaste mit Olivenöl, Knoblauchbaguette        8,90 

 
Veganer Vorspeisenteller  

Humus, vegetarische Paste, dazu mariniertes Grillgemüse,  
getrocknete Tomaten, Oliven, Bruschetta und Salatgarnitur    16,90 

 
Eritreischer Vorspeisenteller 

 Mariniertes Grillgemüse, gebackene Datteln - Ziegenkäsespieß, 
 hausgebeizter Lachs im Sauerteigfladenmantel  
Foul (Wachtelbohnenmousse), Kichererbsen-Sesam Paste  
 Peperoni Oliven & Salatgarnitur       19,90 
 

 
Kinder-Gerichte 

 
hausgemachte Chicken Nuggets 
mit Pommes und Ketchup        9,90 

 
Pasta mit Tomatensoße         6,90 

 
Pommes mit Ketchup         6,90 

 
 



 
Salate & Nudelgerichte  

 
 

Gemischter Salat          € 
 Frischer, kleiner gemischter Salat der Saison      6,90 
 
Schafskäse Salat 

Salate der Saison mit Tomate, Gurke, Paprika, Karotten, Peperoni, 
Oliven und Schafskäse         13,90 

 
 
Eritreischer Salat 

Gebackener Ziegenkäse im Sesammantel auf gemischtem Salat, dazu  
Karamellisierte Walnüsse und hauseigenes Dressing     14,90 

 
Salat„Nicoise“ 

Salate der Saison mit Thunfisch, Zwiebeln, Ei, Peperoni, Oliven, Tomate  
und Gurke mit hauseigenem Dressing       14,90 

 
Hähnchen Salat 

Gegrillte Hähnchenbrust auf gemischtem Salat, garniert mit frischen Früchten, 
Paprika und gebratenen Champignons und Lauch     15,90  

 
Lachs Salat 

Salate der Saison mit Tranchen vom hausgebeizten norwegischen Lachs, serviert 
mit Pommerysenf-Dill-Honig-Dressing       14,90 
                  
 

Linsen-Vegetarische Maultaschen Salat 
Warme Linsen mit Gemüse an gemischtem Salat der Saison, 
dazu in Butter gebratene Maultaschenstreifen      14,90 

 

 
 

 
Ricotta-Spinat-Tortellini          

Italienische Tortellini mit frischen Champignons, Lauch in Schinken- 
Knoblauch-Sahnesoße mit frischem Basilikum und Parmesan     13,90 

 
 

Spaghetti mit Garnelen 
Spaghetti mit Garnelen, Lauch und Champignons, pikant gewürzt mit  
Knoblauch, Chili und frischen Tomaten       16,90 

 
 
 
 



Milagro Classics  
 

Flammkuchen Klassik            
Speck, Zwiebeln, Kräuterschmand und Käse      13,90 
       

Flammkuchen Tomate-Mozzarella 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Kräuterschmand und Käse    13,90 
    

Flammkuchen Spinat-Gorgonzola 
Spinat, Gorgonzola, Kräuterschmand und Käse      14,90 
 

Flammkuchen Vegetarisch 
Schafskäse, mariniertes Gemüse, Kräuterschmand und getrocknete-Tomaten 
           15,90 

Flammkuchen Eritrea-Style mit Garnelen 
Garnelen, Kardamom, Jungknoblauch, Zwiebeln, Kräuterschmand und   
Berbere (Pikante Eritreischer Gewürzmischung)      16,90 
 

 Veganer Flammkuchen  
  mit Bärlauch -getrocknete-Tomaten Pesto, Kichererbsen-Sesam Paste  
   und Grill-Gemüse  
             15,90 

Gegrillte Hähnchenbrust         
Mit Kräuter-Knoblauchsoße, Rosmarinkartoffeln und Gemüse der Saison 
           16,90 

Black Angus Hüft-Steak Argentinien (200g Rohgewicht)  
Mit knackigem Marktgemüse, Rosmarinkartoffeln und Sauce Béarnaise   20,90 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb 

dazu Kräuterkartoffeln und Salatbouqet oder      20,90 
knusprige Bratkartoffeln und Salatbouqet      +1,90  

 
Milagro Special Burger 

Großer, belegter Burger mit Patty vom argentinischen Angus-Rind, 
hausgemachten Wedges, Kräuter-Sour-Cream und Salatbouqet    16,90 

    

Vegetarisch 
Maultaschen 

Knusprig gebratene Maultaschen an Wok Gemüse in roter Curry-sause (pikant), 
           13,90 

 Käsespätzle 
Hausgemachte Käsespätzle mit frischen Champignons, Röstzwiebeln 
und Beilagensalat         13,90 

Spinat-Semmelknödel 
Gebratene Spinat-Semmelknödel auf gemischtem 
 Pilze der Saison-Parmesan-Ragout, dazu Salat       14,90 
        

Eritreischer Sauerteigfladen (Injera) 
Sauerteigfladen gefüllt mit Wok-Gemüse und Ziegenkäse auf einer  
Berbere soße, (eritreischer Gewürzmischung) dazu Salat    15,90 



 
 
 
Dessert 

 

Zitronensorbet          € 
Cremiges Zitroneneis mit Sekt       8,90 

 

Afogato 
 Vanilleeis mit Espresso und Sahne       5,90 

 

Creme Brûlée 
Französische flambierte Karamellcreme mit braunem Rohrzucker    6,50 

 

Kaiserschmarrn 
mit hausgemachtem Pflaumen-Zimt-Kompott     11,90 

 

 
 

Eis 
Gemischtes Eis 

Drei Kugeln nach Wahl mit Sahne und Schokoladensoße     7,90 
 

Bananen Split 
Vanille und Schokoeis mit einer Banane, Sahne, Mandeln   
und Schokoladensoße         8,90 

 
Eiskaffee 0,3l 

Vanilleeis mit Sahne und Schokoladenraspeln garniert    6,50 
  

Eisschokolade 0,3l 
  Vanilleeis mit Sahne und Schokoladenraspeln garniert    6,50 
 

Kugel Eis nach Wahl 
  Fragen Sie nach unserem aktuellen Angebot     2,50 
 
 
 
 
 

Aktuelle Kuchenangebote finden sie in unserer Vitrine am Tresen 
 
 


